MENU

BIENVENIDA - WELCOME

TOMATO BREAD ACCOMPANIED BY A GAZPACHO SHOT.
PAN CON TOMATE ACOMPANADO POR UN CHUPITO DE GAZPACHO.

STARTERS - ENTRANTES

MEDITERRANEAN SALAD =
ENSALADA MEDITERRANEA =

ROASTED RED PEPPER HUMMUS WITH DRIED TOMATOES J @
HUMMUS DE PIMIENTO ROJO ASADO CON TOMATE SECO J @

BROKEN EGGS WITH SHOESTRING POTATOES AND SERRANO HAM QL@ %
HUEVOS ROTOS CON PATATAS PAJA Y JAMON SERRANC Q@ %

MAIN - PRINCIPAL

SEAFOOD PAELLA (MIN. z PEOPLE) |y
PAELLA DE MARISCO (MIN. 2 PERSONAS) o

TENDER CHICKEN SKEWERS WITH A SIDE OF GRILLED VEGETABLES w% %
BROCHETAS DE POLLO TIERNAS ACOMPANADAS DE VERDURAS A LA PARRILLA w%® %

GRILLED VEGETABLES WITH QUINOA %W /B
VERDURAS A LA PARRILLA CON QUINOA % B o

DESSERTS - POSTRES
TIRAMISU OR MIGNON CHEESECAKE WITH FOREST FRUITS. " @&
TIRAMISU OR CHEESECAKE MIGNON CON FRUTOS DEL BOSQUE. ' @@
SAILING
EXPERIENCE

BCHNe

/ :
FOOD GPTIONS

") PAELLA (€26 PER PERSON)

Seafood Paella - Paella with prawns, squid, and piquillo peppers (min. 2 people)
Paella de Mariscos- Paella con gamba langostinera, calamarcitos y pimientos del
piquillo (min, 2 personas)

&' CHEESE & CHARCUTERIE PLATTER (€59)

A refined selection of local cheeses, olives, and cured meats—perfect for sharing.

Serves 4-5 people
Una seleccién refinada de quesos locales, aceitunas ¥y embutidos—perfecto para

compartir. Para 4-5 personas

& FRUIT PLATTER  (€45)

Refreshing, colorful, and bursting with seasonal fruits—an irresistible, healthy treat
Refrescante, colorido y Lleno de frutas de temporada—un irresistible y saludable
capricho.

%) TAPAS MENU (€29 PER PERSON)

A delicious combination of 4 SPANISH TAPAS, juicy MINI BURGERS, refreshing GAZPACHO

& Dessert
Una combinacién perfecta de 4 TAPAS ESPANOLES, jugosas MINI HAMBURGERS,

refrescante GAZPACHO & Postre

% PIZZA MENU (€17 PER PERSON)
Freshly baked pizzas with the finest toppings—perfectly crafted for a delicious,

flavorful experience
Pizzas recién herneadas con los mejores ingredientes—perfectas para una experiencia

deliciosa y Llena de sabor.
SAILING
EXPERIENCE
BCHNe




